
 

PRIMI  PIATTI  DI  PESCE 
 

FISH  FIRST  COURSES – PREMIERS  COURS  AU  POISSON – ERSTE  FISCHGANG 
 

 

 

Zuppa di Pesce 

Fish soup (shrimps, mussels, clams etc.) 

Soupe de poisson mélangés (crevettes, moules, coques etc.) 

Fischsuppe (Garnelen, Muscheln, Venusmuscheln etc.) 

 

 

 

  

Spaghetti alle Vongole 

Spaghetti with clams and garlic 

Spaghetti aux palourdes à l’ail 

Spaghetti mit Venusmuscheln und Knoblauch 

 

 

 

  

Spaghetti allo Scoglio 

Spaghetti with tomato sauce, shrimps, mussels, clams, etc. 

Spaghetti à la sauce tomate, crevettes, moules, coques, etc. 

Spaghetti mit Tomatensauce, Garnelen, Venusmuscheln, etc. 

 

 

 

  

Tagliatelle con Capesante  

Tagliatelle with scallops  

Tagliolinis avec coquilles saint-jacques  

Dünne Bandnudeln mit Jakobsmuscheln  

 

 

 

 

Spaghetti alle Seppie nere 

Spaghetti with cuttle fish / squid (black sauce) 

Spaghetti aux seiches et sauce noire 

Spaghetti mit Tintenfisch 

 

 

 

  



  

PRIMI  PIATTI  DI  TERRA 
 

FIRST  COURSES – PREMIERS  COURS – ERSTE  GÄNGE 

 

 

 

Ravioli di montasio e polenta con Porcini freschi 

Montasio (cheese) and polenta ravioli with fresh porcini mushrooms  

Raviolis de montasio (fromage) et polenta avec cèpes 

Montasio (käse) und polenta ravioli mit Steinpilz 

 

 

 

 

Ravioli di ricotta e erbette con crema di Zucca 

e Speck croccante  

Ricotta and herbs ravioli with pumpkin sauce and smoked ham  

Raviolis à la ricotta et aux herbesavec crème de potiron et speck 

Ravioli mit Ricotta und Kräutern mit Kürbiscreme und Speck 

 

 

  

Tagliatelle al Ragù d’Anatra 

Tagliatelle with duck sauce 

Tagliatelle au ragoût de canard 

Tagliatelle mit Entensauce 

 

 

 

  

Penne ai Broccoli piccanti e Guanciale  

Penne with broccoli , bacon and chili pepper 

Penne avec broccoli, bacon et piment rouge  

 Penne mit Brokkoli, Guanciale und Chili 

 

 

  

  

Zuppa del giorno  

Soup of the day  

Soupe du jour 

 Tagessuppe 

 

  

 


